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Drinks

Al | I \
APERITIF DRINKS i) 7RUFT4TRKI>Y
MOCHI SPRITZ liquore alloyuzu - prosecco - soda 9.9
CLASSIC NEGRONI beefeaterlondon dry gin - antica formula - campari 12.0
SHISO MOJITO shochu-shiso-lime-soda 12.5
YUZU COLLINS gin-yuzu-soda 11.5
SPECIAL COCKTAILS fi2 AR ¥ )IAITIL
BLUEPEAPOLITAN absolutvodka - te ai piselli blu - cointreau - limone 12.5
OH PALOMA tequila- pompelmo - lime - sale 12.0
MATCHA MULE absolut vodka - matcha - ginger beer 13.0
BEER (i) E—JL
FORST PREMIUM allaspina 300m| 4.9
FORST FELSENKELLER allaspina 300ml 4.9
KIRIN ICHIBAN bottiglia- lager siapponese 330ml 5.5
MENDEL BIER HELL bottiglia - alto adige 330ml 5.5
FREEDL CLASSIC bottiglia-analcolico - alto adige 330ml 4.9

HOMEMADE LEMONADES 500ML

FEOLEXR—K

MOCHI ICE TEA / ZENZERO-LIMONE 5.9
WINES WE LOVE i ICEDE
SPUMANTE M. CLASSICO ,ATHESIS' BRUT 2020 kellerei kettmeir- alto adige - it 750m| 55.0
CHARDONNAY DOC FLUCH UND SEGEN 2023 martin schgraffer - alto adige - it 750ml 52.0
SAUVIGNON BLANC FOSILNI BREG 2023 domaine ciringa - stajerska - sl 750ml 49.0
GRUNER VELTLINER FASS 4 2024 ott-wagram-at 750m| 45.0
ORTHOGNEISS 2023 vignoble de |'écu - loire - fr 750ml 55.0
CANNATORTA IGT BIANCO 2023 podere leripi-toscana - it 750ml 39.0
SOFT ROSE 2024 (ROSE) martin scharaffer - alto adige - it 750ml 45.0
BLAUER PORTUGIESER 2022 (RED) danielsigmund - alto adige - it 750m| 42.0
ROSSO DI MONTALCINO 2023 (RED) san polo-toscana-it 750ml| 39.0



Food S

HOW TO MOCHI!

CONDIVIDERE E PRENDERSI CURA - TUTTI I PIATTI VENGONO SERVITI AL CENTRO
TAVOLA. CONSIGLIAMO 3 PIATTI A PERSONA.

NON HAI VOGLIA DI SCEGLIERE? LASCIATI SORPRENDERE DAL NOSTRO MENU SHARING
69.0 A PERSONA.

TI PREGHIAMO DI INFORMARCI SU EVENTUALI ALLERGIE O INTOLLERANZE.

SMALL PLATES & ANTIPASTI INIUEERE 77> T A )NRT+
EDAMAME 9 fleurde sel - rafano fresco [6] 6.9
PIMIENTOS DE PADRON @ miso - briciole di panko al pepe sancho [1-3-6-7-12] 9.8
SHIRO MISO SOUP @ wakame - tofu - cipollina [6] 5.5
SMASHED CUCUMBER SALAD @ dressing alle arachidi e lime - chili croccante - coriandolo [1-2-4-6-8-12] 8.9
TAN TAN SALAD mochibolognese - lattushino - cipolla arrosto - maionese [1-3-6-10-12] 10.5

SPICY WATERMELON SALAD @ ansguria- dressing alle arachidi e lime - coriandolo - menta - arachidi [1-4-5-6-11-12] 9.0
X0 SHRIMP GYOZA 3 pz. gyozadi gambero - dashi - tobiko - olio all'erba cipollina [1-4-5-6-13] 14.5

CRISPY PRAWN SALAD tempura di samberi- cuori di lattuga - condimento al yuzu e tartufo - maionese al chili [1-2-3-6-10-11-12] 19 . §

TORI KARAAGE cosciadipollo croccante - maionese al chili - lime [1-3-6-10-11] 13.9
YASAI TEMPURA @ tempura diverdure - maionese al tartufo - shichimi [1-3-10-11-12] 9.9
CRISPY CALAMARI calamarifritti - maionese al yuzu kosho - sancho [1-3-4-10-12] 18.5
CRUDO & SASHIMI I\ —RERS
TUNA & STRACCIATELLA sashimiditonno - burrata stracciatella - ponzu - oliod'oliva [1-4-6-7-12] 22.0
HIRAMASA SASHIMI ricciola siapponese - amazu ponzu - burro nocciola - wasabi kizami [1-4-6-12-13] 19.0
SEABASS CEVICHE sashimidibranzino - leche de tigre - pompelmo - olio all’erba cipollina [1-3-4-6-10-12] 17.0
SAKE WAFU sashimidi salmone - condimento wafu - maionese al tartufo - chips diaglio [1-3-4-6-10-11] 17.0
BEEF TATAKI filetto di manzo - ponzu al tartufo - aglio croccante [1-6-12] 19.0
NIGIRI & SASHIMI —FY &V
2 PIECES NIGIRI or 3 SLICES SASHIMI —_ -~

NIGIRI SASHIMI NIGIRI SASHIMI

SAKE salmone[1-10] 6.8 8.3 SUZUKI branzino[1-10] 7.0 8.5
SAKE ABURI salmone fiammesggiato [1-6-10-12] 6 . 8 8.3 MAGURO tonno[1-10] 8.0 9.5
HAMACHI ricciola siapponese [1-10] 8.0 9.5 HOTATEGAI capesante [1-10] 10.0 11.5
AMA EBI sgamberorosso [1-10] 9.0 10.5 UNAGI ansuilladacquadolce[1-10] 9.0 10.5
SASHIMI MORIAWASE 15 pz. sashimi- scelta dellochef [1-4-5-6-13] 41.0

NIGIRI MORIAWASE 6 pz. selezione nigiri- scelta dello chef [1-4-5-6-13] 22.0
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SIGNATURE SUSHI ROLLS 27 FxFr—0O—)L
SURF & TURF filetto di manzo - tempura di gamberi - avocado - maionese al tartufo - salsa teriyaki [1-2-3-4-6-10-12] 21.5
DRAGON tempura di gamberi - avocado - unagi - tobiko - maionese al chili - salsa teriyaki [1-2-3-4-6-10-12] 21.0
HAMACHI EBI ROLL hamachi-tempura di gsamberi- cetriolo - gari - salsa teriyaki - wasabi kizami [1-2-3-4-6-10-12] 20.0
DANA tempura di salmone - avocado - cetriolo - maionese al tartufo [1-3-4-6-10-12] 19.0
GREEN CATERPILLAR @ avocado - patata dolce - shiso - yuzu chimichurri - wasabi kizami [1-6-8-9-10-12] 17.0
SPICY SALMON tartare disalmone - avocado - cetriolo - maionese al chili [1-3-4-10-11-12] 18.5
SAKE ABURI ROLL salmone fiammeggiato - tempura di melanzane - cetriolo - salsa teriyaki - kizami wasabi [1-4-6-11]18.5
(]
PASTA FATTA IN CASA J\RY
JAPANESE UDON CACIO E PEPE 2 pasta fatta in casa - pecorino - tuorlo d’'uovo - pepe [1-3-6-7] 17.5
MAZE SOBA pasta fattain casa - bolognese tan tan - chili crunch - bonito - erba cipollina - tuorlo d’'uovo [1-3-4-5-6-8-12] 17.0
UMAMI MEN pasta fattain casa - gambero rosso - salsa hon tsuyu [1-2-3-4-6-7-12] 18.0
SPICY RIGATONI @ salsasake e pomodoro -chili crunch - parmigiano [1-3-5-6-7-12] 16.5
TSUKEMEN CON SPINACI % pastafattain casa - stracciatella di burrata - pistacchio - sesamo [1-3-6-7-8-11] 16.5
DASHI RISOTTO @ burroalnori- funghi fritti - furikake al wasabi - erba cipollina [6-7-11-12] 17.0
GRILL 7))
SAKE TERIYAKI filetto disalmone - kim chi di cetriolo - salsa teriyaki - sesamo [1-4-6-11-12] 26.5
BUTTERFLY SEABASS branzino - yuzu dashi - olio di shiso - insalata di finocchi marinati [1-4-6-7-10-12] 25.0
DRY AGED RIB EYE STEAK dryaged ribeye 280g - yuzu chimichurri - daikon [1-6-7-11-12] 39.0
BURNT LEMONGRASS CHICKEN cosciadipollo marinata alla citronella - insalata di cavolo - coriandolo - sesamo [1-4-6-11] 22.5
SIDES HA R
RICE @ riso al vapore 5.0
BABY SPINACH & TRUFFLE MISO 2 condimento al miso e tartufo - sesamo [1-6-12] 9.0
GREEN ASPARAGUS TEMPURA @ pecorino-lime[1-7-11] 10.5
SAKURA SARADA %2 mix diinsalata - ravanello - condimento al sakura [1-6-11-12] 5.5
DESSERT TH—hk
CHOCOLATE MOUSSE lamponi- cookies [1-3-5-7-12] 9.5
MOCHI 1pz. - gustidiversi[7] 4.9
SAKE ZABAIONE gelato al pistacchio - fragole - crumble al cioccolato bianco [3-7-8-12] 10.5

BANOFFEE banana- dulce de leche - crumble - gelato alla vaniglia [1-3-5-7] 11.5
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NO ALCOHOL J 27
MERANER ACQUA MINERALE frizzante - naturale 250ml 3.0 | 700ml 5.9
ORGANICS BY RED BULL gingerale - bitter lemon - tonic water 250ml 4.9
COCA COLA | COCA COLA ZERO 250ml 4.9
SODA LIMONE 500ml 4.9
DIGESTIF 112 TAYVIATA/
YUZU SAKE ON ICE yuzu-infused sake -japan 50ml 7.5
UME NIGORI ON ICE nigoriplum sake -japan 50ml 8.0
GRAPPA GEWURZTRAMINER walcher- alto adige 40ml 7.0
GRAPPA RIESLING zuplun-altoadige 40ml 9.0
GRAPPA PINOT NERO “PRIVAT" roner-alto adige 40ml 8.5
MONTENEGRO montenegro - emilia-romagna 40ml 5.0
BIRNE "WILLIAMS RESERVE" roner-alto adige 40ml 7.0
TOKI BLENDED WHISKY suntory - japan 40ml 8.0
COFFEE d—k—
ESPRESSO 2.2 CAPPUCCINO [7] 3.9
ESPRESSO MACCHIATO [7] 2.5 MATCHA LATTE [7] 6.0
DOPPIO 4.0

TEA ot or coLp 250ML T4
GENMAICHA MATCHA IRI 4.5 BLUE PEA FLOWER & LEMONGRASS 4.5
té verde con riso tostato e polvere di matcha ) tisana con fiori di pisello blu e citronella

SENCHA 4.5 YUZU KUKICHA 4.5
té verde ) té verde con yuzu






ORARI DI APERTURA : OFFNUNGSZEITEN - OPENING HOURS

Ristorante: Bar:
LUNEDI-DOMENICA LUNEDI-DOMENICA
12:00-14:30 08:00-23:30

18:00-22:30

PREZZI: tuttii prezzi sono in euro e includono IVA: accettiamo pagamenti in contanti e con carta.

ALLERGENI : Il nostro personale & a disposizione per informarvi sugli ingredienti allergenici presenti nei nostri piatti.

#ILOVEMOCHI - @MOCHI_BOZEN - WWW.MOCHI-BOZEN.IT - WELCOME@MOCHI-BOZEN.
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